Ebulliometer

Andlisis rapido del alcohol en los vinos por ebullometria
Ref. 160350T - 160350D

Equipado con una calefaccién eléctrica regulada electronicamente, y de una
refrigeracion continua, el Ebulliometer permite determinar directamente y con
precision el titulo alcohométrico de los vinos secos en menos de 6 minutos.

@ ‘\entajos

* Instalacion y puesta en marcha rapidas

» Concepcion ergonomica y estética

* Fiabilidad del método: precision 0,1 % Vol.

* Analisis en 6 minutes solamente

* Nueva tarjeta electronica de regulacion
de la calefaccion

* Alimentacion eléctrica universal

* Refrigeracion continta

» Version disponible con sonda electronica y pantalla
digital (Ref.160350D)

@ Accesorios provistos

- Probeta de medida

- Disco de ebullémetro

-Vinos estandares

- Tubos de conexion del circuito de agua y de
evacuacion

@ Meétodo de ondlisis
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DOSAGE de | ALCODL. darm ks VINS

>> Llenado de la caldera »>> Subida de la temperatura >> Lectura del grado de
hasta la marca y encendido  hasta la ebullicion alcohol del vino en el disco _
de la calefaccion (tiempo aprox. 6 minutos) de ebullometro
Tipo de muestra Vinos secos
Escala de medida 0a |7 % Vol. Alcohol
Principio ° Precision 0,1 % Vol. Alcohol

Dimensiones y peso 50 x 30 x 30 cm ; 5 Kg
Alimentacion 100-240V - 47/63 Htz
Adaptador 24V

La temperatura de ebullicion de los vinos secos es funcion de su riqueza
alcohdlica, de la altitud, y de la presion atmosférica. Se apuntan las
temperaturas de ebullicién del agua y del vino que anadlizar, y se reportan
a un disco de cdlculo que da directamente el titulo alcohométrico voltimico
con una precision de 0,1 % Vol. LABORATOIRES DUJARDIN-SALLERON

D

i J.t
o2 Jimeno

suministros de laboratorio
C/ Vazquez de Menchaca, N°1. Nave 12. Polig. de Argales. 47008 Valladolid.
Tels.: 983 202 342 * 983 202 599. Fax: 983 307 570

www.jjimeno.com - jjimeno@jjimeno.com

FRANCE


Oscar
Blanco ancho

Oscar
con direcciones opaco


