LY\ J-Jimeno &

suministros de laboratorio

Wi .. =
v il £ N
7 ’ . ' \
volatimetro eléctrico gab :
. 5
Configuracion del equipo (| & ;
- | aparato destilador \ ’
* | matraz de 50 mL con rétula esmerilada
* | doble codo con rétula
+2 probetas para método Garcia-Tena l'
* | pinza metalica para unir el esmerilado ]
- | clip de pléstico | @ . I
2 metros de tubo de silicona ‘ L -
* | manual de instrucciones E

Introduccion

Cometarios

O Dispone en estos momentos de un aparato para la determinacion de la acidez volatil que incorpora para la
destilacion de la muestra de vino un calefactor eléctrico de baja tension (24 voltios), transmitiendo el calor por
conveccion, por tanto gran suavidad de calor. El calefactor es comodo, eficiente y limpio. Este equipo forma una
unidad compacta muy reducida con el destilador y refrigerante, concebidos particularmente para la destilacién de
pequeiios volimenes de liquido.

O Atencion: dado que el calefactor estda nuevo cuando recibe el aparato, sera necesario conectarlo a maxima potencia
(piloto rojo iluminado) durante una media hora, para que se desprenda la humedad y grasa que pudiera contener
de su fabricacién. Aunque haya formacién de humo y alguna pequena combustion, es normal durante este tiempo.
Transcurrido este periodo inicial queda en condiciones de trabajo.

Instrucciones
Montaje del equipo

01 Se une con el tubo de silicona la parte inferior del refrigerante a un grifo de agua corriente y otro trozo de tubo a
la salida superior que sera la salida del agua de refrigeracion.

02 Las fotos muestran la forma de unir el refrigerante con el puente de vidrio mediante el clip de plastico de color
azul. El matraz se sujeta con la pinza metalica. Las rotulas deben engrasarse con vaselina con objeto de evitar
pérdidas y facilitar el giro y posicion.

O3 Conectar a la linea eléctrica de 230v mediante el cable adjunto.

04 Se hace circular agua por el refrigerante y al propio tiempo se acciona el interruptor frontal de la derecha. El piloto
del interruptor se ilumina y también uno de los pilotos que indican la potencia del calefactor segun la posicion del
conmutador central.

05 Existen 2 potencias disponibles indicadas por sendos pilotos. Color rojo (méxima potencia) y verde (la minima)
siendo esta Ultima la escogida para evitar que la ebullicion de ciertos vinos produzca espuma.

06 El tiempo de espera para que el calefactor esté a temperatura adecuada para el trabajo, es de unos 10-15 min. El
matraz y la pinza metalica no se colocan hasta el momento de la destilacion.
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Instrucciones

Técnica operativa método Garcia-Tena

O7 Una vez transcurrido el tiempo para alcanzar la temperatura adecuada del calefactor se coloca bajo el refrigerante
la probeta de 5,1 mL.

08 Hacer circular agua por el refrigerante.

09 Medir 11.00 mL de la muestra de vino y colocar en el matraz de destilacién junto con |-2 granulos de piedra
pémez.

10 Se coloca el matraz en la rétula esmerilada sujetandolo con la pinza metélica y se gira hasta situarlo sobre el
calefactor previamente calentado.

11 Al cabo de unos momentos se inicia la ebullicién y cuando se hayan recogido 5,1 mL en la probeta (n°l), se retira
ésta, y seguidamente se coloca la probeta de 3,2 mL (n°2), sin perder una sola gota.

12 Una vez finalizada la destilacion, retirar el matraz, tomando por la pinza, y separar hacia adelante el matraz del
calefactor. El clip azul no hay que tocarlo.

13 Si deben efectuarse varios analisis, no se desconectar con el interruptor, con el fin de que el calefactor se
mantenga caliente.

14 El liquido de la probeta de 3,2 mL se pasa a un vaso de precipitados de 100 mL, al que se afiaden unas gotas de
solucion de fenolftaleina. Se valora con hidréoxido sodico N/49, hasta coloracion rosada persistente.
Para una mas perfecta valoracién, se vierte una parte del liquido del vaso a la probeta y de nuevo se vuelve al vaso.

15 Si ha habido decoloracién, se afiade nuevamente més reactivo.

16 Calculo: multiplicar los mililitros gastados en la bureta por el factor 0.366 y obtendremos los gramos de acido
acético por litro de vino (gr.Ac. acético/L vino) (Acidez Volatil Real).

17 Sila potencia calefactora no ha sido la adecuada, puede escoger con el conmutador central, la que mas interese.
Practicamente en los andlisis se trabajara con la maxima (piloto rojo encendido).

Observaciones

O Este mismo aparato puede ser utilizado para el andlisis de la acidez volatil por el método de la A.O.A.C.
Es imprescindible que las rétulas estén ligeramente engrasadas con vaselina filante.
El clip azul solo sera necesario retirarlo, cuando tenga que procederse a la limpieza del vidrio o cuando se note que

o0

el giro de la rotula es deficiente por falta de engrase. En este caso se procede a la adicion de vaselina.
O Sise observa espuma abundante durante la ebullicion, incluso a la minima potencia, sera necesario repetir el analisis
con una mayor cantidad de piedra pémez antiespumante.
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